
Sabies que…
QUÈ HI HA DARRERE D’UN VI AMB DENOMINACIÓ D’ORIGEN PROTEGIDA?
El món del vi certificat amb denominació d’origen protegida (DOP) és un entorn complex on intervenen diversos 
agents fins a arribar a la certificació. En primer lloc, els viticultors són els encarregats de cultivar el raïm sota condi-
cions específiques per obtenir la qualitat desitjada. Posteriorment, els operadors elaboren el vi seguint processos rigo-
rosos per garantir l’autenticitat i la identitat del producte seguint les obligacions del plec de condicions corresponent a 
la DOP. Finalment, els organismes de certificació, que han d’estar acreditats per la norma internacional ISO 17065, 
verifiquen que el vi compleix els requisits establerts per obtenir la denominació d’origen.

Per fer aquesta verificació, les entitats de certificació:

zz Han d’estudiar la documentació de l’operador.

zz Han de realitzar les auditories, que inclouen fer traçabilitats en funció del volum d’ampolles, verificant el compli-
ment del plec de condicions corresponent.

zz Han d’agafar mostres per les anàlisis fisicoquímiques i organolèptiques requerides pel plec.

Per la seva banda, els laboratoris que fan les analítiques han d’estar acreditats, pels paràmetres indicats al plec de con-
dicions, per la norma internacional ISO 17025, que demostra la seva capacitat tècnica i de gestió de la qualitat.

En resum, la producció de vi amb DOP implica la comunicació, col·laboració i coordinació de múltiples agents. Des 
dels viticultors, els operadors, fins als organismes de certificació i laboratoris, tots treballen junts per garantir l’auten-
ticitat i la qualitat del producte final, i per mantenir el seu prestigi al mercat.

La qualitat del procés està garantida. Ara bé, en el moment d’escollir un vi o un altre, com que cada DOP té les seves 
característiques i inclús cada marca dins d’una mateixa DOP, és el consumidor qui ho ha de fer en funció dels seus 
gustos.
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